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tragen.

SCHMUCK

Auf saubere Arbeitskleidung
achten und eine Schirze

Vor Arbeitsbeginn ist der offene
Hand- und Kérperschmuck wie Arm-

HAARE

Die Haare missen zusammen
gebunden werden. Bei der
Zubereitung von Speisen ist
zusatzlich eine Kopfbedeckung
zu tragen.

NIESEN & HUSTEN

Unbedingt von den Lebensmitteln
abwenden, ein Taschentuch vor
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Falt-Pavillon mit vier Seitenwanden

PVC oder Gewebeplane als Bodenbelag

Kiihlschrank fir die Aufbe

wahrung der Lebensmittel

REINIGEN

banduhren, Ohrringe oder Halsketten
abzulegen. Auf kurze, saubere Finger-
ndgel ohne Nagellack achten.

HANDSCHUHE

Bei der Verarbeitung von
Lebensmitteln sollten Einmal-

Nase und Mund halten und nach
dem Niesen die Hande waschen.

i

Handschuhe getragen und diese
regelmdfig gewechselt werden.

Vor Arbeitsbeginn
und nach jedem Toilettenbesuch

die Hande griindlich mit Seife
waschen und desinfizieren.

ERKRANKUNGEN

R

VERLETZUNGEN

Kleine Wunden sind wasserdicht

Bei Erkrankungen (eigene oder in der
Wohngemeinschaft) wie Durchfall

und Erbrechen darf nicht im Kiichen-

NICHT RAUCHEN

bereich gearbeitet werden.

Das Rauchen im Lebensmittel-

bereich ist verboten!

abzudecken, gegebenenfalls auch
mit Gummihandschuhen.

Kiihtbox fiir den Transport der Speisen
Heiftwasserkocher mit Hahn

Antibakterielle Seife im Pumpspender

Eimer zum Wasser auffangen
mmzam—-vmummqsmsn&n:mq 2um Hinde trocknen
Schiirze und saubere Arbeitskleidung

Kopfbedeckung bei der Zubereitung von Speisen

Einmal-Handschuhe fir die Lebensmittelverarbeitung

Partybutler mit integrierten Kihlakkus
Frischhaltefolie zum Abdecken der Speisen

Spuckschutz fir die Warenauslage




LEBENSMITTEL

N D T' P P S ' Alle Speisen missen mit

Frischhaltefolie abgedeckt

FUR DEN VERK Ay LD
': \[() S . SN
LEBENSMITTELN . ' K- PLES

Der Verkauf von rohem
Hackfleisch ist verboten.

WASCHSTELLE

zum Reinigen der Hande
befindet sich ebenfalls
im Pavillon.

PREISLISTE

mit angebotenen Speisen und Angaben zu
Allergenen sowie Inhalts- und Zusatzstoffen.
Tipp: Lebensmittel-Etikett der urspriinglichen
Verkaufsverpackung aufkleben.

PARTYBUTLER MIT
INTEGRIERTER KUHLUNG

» Kiihlakkus im Boden
« Schutz vor Straflenschmutz, etc.
"« Transport der Speisen

KUHLBOX

fir den Transport
der Speisen zum

Verkaufsstand. %
Lot THEKENAUFSATZ SEITENWANDE
flir einen Abstand zwischen K&ufer zum Schutz vor vorbeilaufendem
und Lebensmitteln und zum Schutz Publikum und z.B. auch Hunden.

der Auslage (Spuckschutz).

1. STANDAUFBAU | e ' _
2. HYGIENE T
; . _ 4. LEBENSMITTEL

+ Jeder Stand braucht eine Uberdachung. B } = i ;
Die Wande miissen abwaschbar und rund-  * Zum Handewaschen muss eine Wasch- ¥

um geschlossen sein. Tipp: Wande von stelle mit flieBend warmen Wasser, einem 3. KUHLUNG « Alle Speisen mlssen abgedeckt oder in
oben bis Hifthéhe umklappen! Seifenspender und Einmal-Papierhand- einem geschlossenen Behilter aufbewahrt
tichern im Pavillon eingerichtet werden. werden (auch zum Schutz vor Strafien- ' .

+ Der Stand darf nur von Personen betreten Tipp: Heiwasserkocher, Eimer und ein » Leicht verderbliche Lebensmittel, z.B. staub). *» Auch ein offener Grill muss iiberdacht * Dort, wo Speisen zubereitet werden oder
werden, die dazu berechtigt sind und in Kombiprodukt aus der Drogerie (Antibak- Fleisch, Wurst, Salate und Torten missen sein und vor Publikum geschiitzt stehen. ausliegen, darf kein Kunde hingelangen,
die Regeln zur persénlichen Hygiene ein- terielle Seife) verwenden. bei héchstens +7°C geklhlt werden. Des- = Vorrat im hinteren, fiir den Kunden nicht Es besteht zudem Verbrennungsgefahr, auch nicht mit dem Arm. Es muss ein aus-
gewiesen wurden. halb ist ein Kiihlschrank am Stand nétig. zuginglichen Bereich lagern. besonders fir Kinder. reichender Abstand zwischen den Kaufern

* Heiftwasserkocher und Eimer sollten ein und Lebensmitteln eingehalten werden.

» Der Bodenbelag (z.B. PVC) muss den ge- Fassungsvermdgen von mind. 10 Liter « Fir den Transport zum Verkaufsstand * Rohes Hackfleisch (Mett, Hackepeter- « Speisen mlssen ausreichend erhitzt Tipp: Zur Auslage einen Partybutler mit

samten Bereich des Standes abdecken, Wasser haben und missen regelmafig eignet sich eine Kiihlbox mit mehreren brétchen, Tatar etc.) darf nicht verkauft werden, um Keime und Bakterien abzu- integrierter Kiihlung oder einen Theken-

wasserdicht und leicht zu reinigen sein. aufgefullt und geleert werden. Kdhlakkus. werden. téten (mind. 70°C im Kern). aufsatz (Spuckschutz) verwenden!



